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1. Einteillung

Ich absolvierte ein 1 Jahr ein Koch Praktikum imidlgaital, und am 15.August
habe ich mit meiner Ausbildung zur Kiichenangestelilm Spital begonnen.

Ziel dieser Semesterarbeitst es, Ihnen mein Lehrbetrieb vorzustellen.

Dazu habe ich im Lehrbuch der Kiiche ,Pauli“ foldermhemen
durchgenommen:

+ Betriebsarten/ S.20

+ Betriebsorganisation/ S.21

+ Klichenbrigarde/ S.22

+ Kichentypen/ S.24&25

4+ Raumlichkeiten/ S.26
+ Informatik/ S.29

Ich las einmal in Ruhe diese Themen durch. Absaseve
habe ich es zweimal gelesen. Folgende Fragenresigiltmir:

1. Welche Betriebsarten wir mein Lehrbetrieb eing&eil
2. Wie wird mein Betrieb organisiert?
3. Wie ist unsere Kiuchenbrigarde aufgebaut?
4. Welche Kichentypen wird mein Betrieb zugeordnet?
5. Welche Raumlichkeiten hat unsere Kiiche?

Als letzte Aufgabe musste ich ein Grundrissplan unserer Kiiche zeichnen, mit
der Legende dazu. Um die Namen der fest montierten

Apparaten und Kichenmaschinen richtig zu schrelfagimir die Seiten 39-43 im
Lehrbuch der Kuche ,Pauli“.



2. Lageplan

Yon Al (Aarau, Bern,
Winterthur, St, Gallen,
Regensdorf, Koblenz)

Trarm Mr., 11
von Bahnhoaf
Ziarich-Cerlikan

Wehntaler-

Bus Mr. 2869 Strasse

Emil-Kl&ti-Strasse Haltestelle
Waidspital

Hofwiesen-
Strazze

Stadtspital

Waid zurich.
//;-i;:;—ég e 99

Buchegg-Platz

Tieche-Strazze

Trarm
Me, 11 (HE]
Mr. 15 [(Central)

Mord-Strasse Bus

Mr. 32 /40 /74

Hard-Briicke

Escher-Wyss-Platz
Yon Al (Bern)

und A2 (Chur) Hauptbahnhof :
Wie finden sie uns

Vom Bucheggplatz( Tramlinie Nr.11, 15) mit dem BWIs 69 bis
Haltestelle Waidspital. Vom Hongg mit Kleinbus IS8 bis Haltestelle
Waidspital.

Parkplatze/Offentlicher Verkehr

In unmittelbarer Nahe des Spital stehen den Besuncien und Besucher
nur eine beschrankte Anzahl von Parkplatzen zui\eirig. Deshalb
empfehlen wir, die 6ffentlichen Verkehrsmittel zenoitzten.




3. Betriebsart

Mein Lehrbetrieb wir in Kategorie Gemeinschaftsgasbmie eingeteilt.
Gemeinschaftsgastronomie ist die Verpflegung
in Spitalern, Heimen, Mensen, Mitarbeiterrestaurtesvt.




4. Organigramm Spitalleitung
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Dr. R. Gilgen
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Dr. T. Jung
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Bereich Dienste Medizinischer Bereich Pflegebereich
R. Gilgen, lic. iur. Prof. Dr. H. Buhler L.S. Furler
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Personal Beschaffung und Einsatz im Pflegebereich
K. Kawara

Leiter Entwicklung und Qualitat in der Pflege
R. Schwendimann




5. Klchenbrigarde

Kichenchef

) Stv. Kichenchef
Lernende/Auszubild

ende

Saucier/ Rotisseur/ Diatkoch Garde-Manger| Patisser
Tournmant Entrementier

Wareneingangs-
kontrolleur

6. Kiichentyp

Wir haben eine Produktion- und Fertigungskiiches &isterei, Kalte Kiiche,
Patisserie, Diatkliche, Warenannahme/ Economat.wilssind Cook and chill
(Kochen und Kiihlen) + Cook and hold (Kochen und Wralten) + Cook and
serve (Kochen und Servieren).



7. Grundriss
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8. Klchenlegende
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Personalaufenthaltsraum 39)
Stv.Kluchenchef und Diatbiro 40)
Umluftofen/Kombisteamer 41)
Eiswlrfelmaschine 42)
Kalte Kliche

Auswallmaschine
Gnadmaschine

Backofen

Ruhrmaschine

Patisserie
Milch-+Milchproduktekthler
Brotaufschnittmaschine
Warenannahme

Waage

Frichte-+Gemusekihler
Economant

Allgemeinkuhler

Fleischkuhler

Tiefkuhler

Schockkuhler

Plonge

Abwaschkiiche

Kleine Kippkochkessel
Salatwaschmaschine
Kartoffelristmaschiene
Drucksteamer

Kombisteamer

Grol3er Kippkochkessel

Gasherd

Elektroherd

Universalmaschine

Salamander

Griddleplatte

Kippbratpfanne

Druckkochkessel

Band (fur Service)

Warmewagen

Induktionswagen

Speisewarmewagen
Standkochkessel
Vakuumiermaschine

Aufschnittmaschine



9. Beispiel eines Kochapparates

Kochapparat:

Kochkessellst lt.)el uns klppbar Ist bei uns in grof3 undrkléormat erhaltlich.

Gebrauch: Man kann darin Teigwaren(Risotto, Spaijhetv.),
Saucen(Tomaten- und Rahmsauce usw.)und so weiterkdachen,
Zubereiten. Apfeln(fiirs frische Apfelmus) kann wharn Kochen, zum weiter
verarbeiten geht es zur Universalmaschine.

10. Beispiel einer Kiichenmaschine

Kichenmaschine:

Die Universalmaschinehat Zusatzgerate zum Ruhrehigs
Schneiden, Purieren, Blitzen, Reiben und Raffeln. [
Die Universalmaschine hat zusatzliche bestand.teile

Apfeln/Blrne Raffeln flrs frlsche Birchermiesli,
Apfeln reiben fiirs Apfelmus.
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11.Schlusswort

Ich finde von meiner seite her das ich meine Arpagtitgemacht

habe. Ich hatte ein paar kleine Schwierigkeitentersie mit Hilfe bewaltigen.
Der Grundrissplan der Ktiche ist mir gut gelungeatté aber viel mtihe beim
Zeichnen. Kiichenbrigade ist das zweite wo mir glurggen ist..

Ich habe beim Gestalten vom mein Lehrbetrieb \eaks, dazu gelernt.

Ich kbnnte zu den Themen in diesem Text teilweiskulsft geben.
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